
Three-Cheese Pizza with Honey （30cm)   
贅沢3種のチーズピザ 

Teriyaki Chicken Pizza (30cm)
国産鶏の和風照り焼きピザ 

Margherita (30cm)
マルゲリータ

Bismarck Pizza with Prosciutto, Cheese and Egg (30cm) 
生ハムとチーズたっぷりのビスマルク

Rich Tomato Pasta with Crispy Bacon and Eggplant
香ばしベーコンと揚げナスの濃厚トマトソースパスタ

Arrabbiata Pasta with Angel Prawns
天使の海老のアラビアータ

Creamy Lemon Bacon Pasta
ベーコンとレモンの濃厚クリームパスタ

Wagyu Beef Bolognese Fettuccine
粗挽き黒毛和牛ボロネーゼのフェットチーネ

Creamy Porcini Mushroom Risotto
ポルチーニ茸のクリームリゾット

APPETIZER

HOT APPETIZER

BRUSCHETTA
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ROOFTOP RESTAURANT
＆
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DINNER MENU

Popular and Signature Dishes at SOAK （SOAKで人気・定番メニューです)

Marinated Olives 
オリーブのマリネ

Soy-Marinated Tuna Tartare with Avocado and Crispy Wasabi 
刺身漬けマグロ アボカドとシャキシャキわさびのタルタル

Roast Beef with a House-Made Sauce
自家製ソースのローストビーフ

Caesar Salad with Soft-Boiled Egg ( Regular / Large ）
半熟卵のシーザーサラダ

SOAK Signature Salad ( Regular / Large ）
SOAKサラダ

Japanese Tuna Tartare 
国産マグロのタルタル

Ameera Tomato and Buffalo Mozzarella Caprese
アメーラトマトと水牛モッツァレラのカプレーゼ

Premium Prosciutto and Cheese Selection
生ハムとチーズの贅沢盛り
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Steamed Edamame
茹でたて国産枝豆

Sautéed Broccoli with Anchovies and Garlic
ブロッコリーのアンチョビガーリック炒め

Truffle Cheese Fries
チーズフレンチフライ -黒トリュフの香り-

Spicy Roasted Chicken with Basil Pesto
国産鶏のスパイシーローストチキン -ジェノバソース-

Assorted Sausage Trio
3種のソーセージ盛り合わせ

Japanese Fried Chicken (KARAAGE)
国産鶏のジューシー唐揚げ
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Basil Bruschetta (2 pieces)
バジルブルスケッタ

Tuna Mayo Bruschetta with Shiso (2 pieces)
大葉とツナマヨのブルスケッタ

Tomato, Mozzarella and Basil Bruschetta  (2 pieces)
トマトとモッツァレラバジルのブルスケッタ
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1,３２0

Oven-Roasted Salmon with Seasonal Vegetables
サーモンと彩り野菜のオーブン焼き

Bavette Steak with Roasted Garlic and Wasabi Soy Sauce
バベットステーキ -焦がしニンニクわさび醤油-
(150g / 300g / 450g)

House-Made 100% Wagyu Beef Hamburg Steak (200g)
黒毛和牛100% 自家製ハンバーグ
※Please allow extra time for preparation.（出来上がりに少々お時間をいただきます）
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SOAK’s House-Made Custard Pudding
SOAK自家製プリン

Rich Chocolate Terrine
魅惑の生チョコテリーヌ

Uji Matcha Ice Cream
濃厚宇治抹茶アイスクリーム

Classic Tiramisu
クラシックティラミス

Basque Cheesecake
とろけるバスクチーズケーキ

2,310

2,640

2,640

3,190

1,980

2,200

2,420

2,640

2,310Important Information ／ ご案内

■Dietary Requirements 
Please inform our staff of any food allergies or dietary restrictions. ／ 食物アレルギーをお持ちのお客様は、スタッフまでお申し付けください。

■Taxes & Charges 
All prices are include tax／ 表示価格はすべて税込みです。

■Cover Charge 
A music and table charge of ¥1,000 per person applies. ／ ミュージック＆テーブルチャージとして、お一人様¥1,000を頂戴しております。

■Late-Night Service Charge
A 10% service charge applies to guests arriving after 10:00 PM. ／ 22:00以降にご来店のお客様は、サービス料として10%を頂戴しております。

■Seasonal Menu 
Menu items may vary depending on the season and ingredient availability.／ メニューは季節や仕入れ状況により変更になる場合がございます。

 OPENING HOURS
Mon-Sun

Dinner  17:00-22:00（Food/Drink）
Bar  22:00-25:00 （Drink/Snacks）

（Large +660）

（Large +660）

（300g : 5,720 / ４５0g : 8,250）

※蜂蜜別添え

※Honey on the side

Lacto-ovo vegetarian friendly. (May contain eggs and/or dairy.) ／ベジタリアン対応メニューです（卵・乳製品を含む場合がございます）
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